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ROMA - Una scuola di cucina italiana, che ha una lista d'attesa di diverse settimane, quasi come un ristorante stellato.
E' I'Ttalian Cookery School "Pinocchio" e si trova nel cuore di Dublino, a Temple Bar. Un'impresa al 100% italiana:
fondata da due imprenditori italiani, diretta da un italiano che utilizza solo ingredienti e ricette che arrivano dal belpaese
e che quest'anno celebra i 15 anni di attivita con una serie di eventi dedicati al food made in Italy. Un posto che si ¢
evoluto nel tempo dove, oltre all'enogastronomia, & celebrata l'arte della convivialita, una specialita in cui I'Italia sembra
non avere pari al mondo. Una scuola che, oltre ai normali studenti, ha ospitato anche diverse celebrities, tra cui volti
noti della Tv o campioni dello sport.

"La scuola, nella sua idea iniziale, doveva essere un posto dove organizzare show cooking per presentare a chef,
imprenditori e ristoratori i prodotti italiani che avevamo selezionato e che puntavamo lanciare sul mercato irlandese",
spiega Marco Giannantonio, uno dei due fondatori della Holding Flavour of Italy che, tra le varie attivita, include anche
una divisione dedicata alla formazione. "Poi - continua - sono arrivati i corsi di cucina italiana che hanno avuto un tale
successo e una richiesta cosi elevata che abbiamo deciso di investire su una sede che, dai 15 posti iniziali, oggi ospita
eventi con oltre 80 persone. Lo scorso anno, solo per fare qualche esempio, sono stati circa mille gli studenti della
scuola per i corsi normali. A loro vanno aggiunte oltre 2 mila persone per le lezioni in formato team building".

"Oltre alla varieta di corsi offerti, puntiamo molto sulla convivialitd 'made in italy', un aspetto che, senza dubbio, ¢
quello che ha permesso di differenziarci dai nostri competitor - aggiunge Maurizio Mastrangelo, socio fondatore di
Flavour of Italy. La formula ¢ semplice: gli ospiti, guidati dagli chef, imparano a cucinare i migliori piatti della
tradizione - dalla pasta fresca alla pizza al tiramisl - mentre sorseggiano dell'ottimo vino italiano. Poi tutti insieme
gustano la cena preparata. Un po' lezione di cucina, un po' party, ¢ un'opportunita 'gustosa' per divertirsi.
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